
LUNCH MENU
�������������

��������� �������

����������������������아시안 치킨 샐러드�� ������
SEARED CHICKEN BREAST, ROMAINE HEART, SPRING MIX, TOMATO
COATED WITH ASIAN  SESAME DRESSING, RICE NOODLE, PARMESAN CHEESE


������������
���������새우�만다린�샐러드� ��
���
ROMAINE HEART, SPRING MIX, STIR FRIED SHRIMP COATED WITH PARMESAN CHEESE,
BELL PEPPER, ONION, MANDARIN, TOMATO, RASPBERRY WALNUT VINAIGRETTE

�	�����������������������  (불고기)불고기)  ������
(BULGOGI) THINLY SLICED, MARINATED WITH HOUSE-MADE SAUCE

�	�����������	�������  (갈비)갈비)  ������
(GALBI) MARINATED WITH HOUSE-MADE SAUCE

����	������	��������  (불고기 타코)불고기 타코)  ������
KOREAN BBQ SLICED RIB-EYE, CILANTRO, ONION, GREEN ONION, CREMA, SALSA

�	����������	������	 (돼지 불고기 타코)돼지 불고기 타코) ������
MARINATED W KOREAN CHILI PASTE, CILANTRO, ONION, GREEN ONION, CREMA, SALSA

�	���������  (돈까스)돈까스)  ��
���
PORK LOIN, FRESH BREAD CRUMB, JAPANESE WORCETERSHIRE SAUCE, SALAD, RICE

����
���	���������  (크림 돈까스)크림 돈까스)  ������
PORK LOIN, FRESH BREAD CRUMB, HOUSE-MADE CREAM SAUCE, SALAD, RICE

�������������������������� ���
����� ��­��
��


��
��������������(햄버거 스테이크) ������
MIXTURE OF ANGUS BEEF & PORK PATTY, DEMI-GLACE SAUCE, SUNNY-SIDE UP EGG,
SALAD, RICE

��	���(우동) ������
THICK WHEAT NOODLE IN SOY SAUCE BASED SOUP

��
��� (라면) ������

������

��
��������������	��	������
��� (김치 파스타)김치 파스타) ������
HOUSE-MADE KIMCHI, HEAVY CREAM, SPAGHETTI


������	��������(명란젓 파스타) ������
POLLACK ROE, UNSALTED BUTTER, HEAVY CREAM, SHREDDED SEAWEED, SPAGHETTI

����
���	��	��	������������������	������
��
(크림 고르곤졸라 파스타)   

������

CHICKEN OR SHRIMP, FRESH GARLIC, GORGONZOLA CHEESE, CREAM SAUCE, SPAGHETTI 

����	�������������까르보나라�파스타� ������
PANCETTA, BELL PEPPER, MUSHROOM, PARMESAN CHEESE, SPAGHETTI

����
������		���������(크림 해물 스파게티) ������
CREAM SAUCE, SCALLOP, MUSSEL, CLAM, SQUID, SPAGHETTI

������
������������		�����������
(매운 토마토 해물 스파게티)(매운 토마토 해물 스파게티)

������

MARINARA SAUCE, HOT CHILI PEPPER, MUSSEL, CLAM, SQUID, SPAGHETTI

�����


����������������������미트소스�스파게티� ������
TOMATO SAUCE, GROUND BEEF, ONION, CELERY OVER SPAGHETTI


��������

����	��(나초) ��
���
TOMATO, ONION, BELL PEPPER, JALAPENO, PEPPER, YELLOW CHILI, NACHO CHEESE SAUCE

�	��������������(또띠아 피자) ������
PEPPERONI, MOZZARELLA, CHEDDAR CHEESE, BELL PEPPER, SLICED OLIVE

���
����������������(애니멀 스타일 프라이스) ������
FRIES TOSSED IN HOMEMADE SWEET AND SPICY SAUCE TOPPED WITH BACON, 
MAYO, KIMCHI, GRILLED ONIONS, AND SUNNY SIDE UP EGG

�	�������������������(로디드 감자튀김) ������
DEEP FRIED FRIES TOPPED WITH NACHO CHEESE, SEASONED ONION AND SUNNY
SIDE UP EGG

��������������(마늘 양념 감자튀김) ������
DEEP FRIED FRIES COATED WITH FRESH GARLIC

�������������(케이준 감자튀김) ������
DEEP FRIED FRIES WITH CAJUN SEASONING

����������������(트러플 감자튀김) ������
DEEP FRIED FRIES WITH TRUFFLE OIL

��������������(감자튀김) ������
DEEP FRIED FRIES 

��������������	���	��������(고구마채 튀김) ������
THIN AND CRISPY SWEET POTATO FRIES


	����������������������(모짜렐라 치즈스틱) ������
ITALIAN SEASONED, MARINARA AND RANCH DIP, SALAD

��������������	��	��������(어니언링) ������
CRISPY EXTERIOR AND SOFT ONION INTERIOR, SERVED WITH SALAD

��������
�������(군만두) ��
���
FILLED WITH BEEF, PORK, VEGETABLE, SERVED WITH SALAD

������������
������(난다랑 샘플러) ������
BEER BATTERED ONION RING, FRENCH FRIES, CHICKEN WING, SALAD

�������	������������������������
(매운 닭날개 튀김)

������

BEER BATTERED CHICKEN WING, SAUTÉED W/ CHILI SAUCE, RADISH PICKLE

�	��	������������(팝콘치킨) ��
���
CHICKEN THIGH, BATTERED W/ BREAD CRUMB, HONEY MUSTARD DIPPING SAUCE,


�	�

	
�������������(오므라이스) ������
TOMATO SAUCE BASED FRIED RICE WRAPPED IN SOFT THIN OMELETTE, SPAM, VEGETABLE

��
����������������(김치볶음밥) ������
KIMCHI, SPAM, SUNNY-SIDE UP EGG, SALAD, WOK-FRIED

����	�������������� (불고기볶음밥) ��
���
BULGOGI, SCRAMBLED EGG, ONION, BELL PEPPER, SALAD, WOK-FRIED

����
��������������(새우볶음밥) ��
���
SHRIMP, SCRAMBLED EGG, VEGETABLE, SALAD, WOK-FRIED

�	��������������������������닭날개�튀김� ������
BEER BATTERED CHICKEN WING, CHILI SAUCE, RADISH PICKLE, SALAD



�����������

�������������������������� �������������������

�������

����

���������������������������
�������
��
	� �����

���������
������
��������������
��� �����


���	����
��
�����	�� �����


���	����
�����
�����	�� �����

�����

���
��������������� ��� �

��	�������

��������������������		��������������		����
­��
������		�����������	���		�

�����

���������
���(콘치즈) ������
SWEET CORN, HEAVY WHIP, CHEDDAR AND MOZZARELLA CHEESE

��
�����		���

���(한치) � ����

��
����
���

����쥐포� �  ���

�������������
����� �����

����
�
���������� ���
� �����
GREEN TEA / MANGO / STRAWBERRY


���������� �����

�����������


������������
������		����
��������������		����

����­��
������		����
�����������	���		�

�����

������������������������������	�����
������	��

�����

��	�	��

�����������
������������
�����������

����������	�����
����������	��

�����


����	��

��
��

���������
�� �����

����
��������� ����­������

	����������
­��������� ��������


������������
� ��������������


�
���
	
����
����
����������떡볶이��� ������
��������
� SEASONED WITH SPICY KOREAN CHILI PASTE


�
���
	
����
����
�������
����������������(라볶이)

������

SEASONED W/ SPICY KOREAN CHILI PASTE & ADDITIONAL RAMEN NOODLE


�
���
	
����
����
�������
���������������(우볶이)

������

SEASONED W/ SPICY KOREAN CHILI PASTE & ADDITIONAL UDON NOODLE

	�������
	
����
����
���
���������������
�제육김치두부�

� ����

������������
	�����부대찌개� � ����
SPAM, SAUSAGE, TOFU, RAMEN NOODLE, KIMCHI AND VEGETABLE, RICE

����
���
������
���

���������
�������������������������������
���	��������������������������
��

���������������������������골뱅이무침�  � ����

�
���������
�����������
�
������������������
�
����������
���

���������������김치전�� ������



DINNER MENU
�������������

��������� �������

����������������������아시안 치킨 샐러드�� �����

SEARED CHICKEN BREAST, ROMAINE HEART, SPRING MIX, TOMATO
COATED WITH ASIAN  SESAME DRESSING, RICE NOODLE, PARMESAN CHEESE

��������������
��������새우�만다린�샐러드� �����

ROMAINE HEART, SPRING MIX, STIR FRIED SHRIMP COATED WITH PARMESAN CHEESE,
BELL PEPPER, ONION, MANDARIN, TOMATO, RASPBERRY WALNUT VINAIGRETTE

�	�����������������������  (불고기) �����

��������� THINLY SLICED, MARINATED WITH HOUSE-MADE SAUCE

�	�����������	�������  (갈비) �����

������� MARINATED WITH HOUSE-MADE SAUCE

����	������	����
���  (불고기 타코) �����

KOREAN BBQ SLICED RIB-EYE, CILANTRO, ONION, GREEN ONION, CREMA, SALSA

�	���������
	������	 (돼지 불고기 타코) �����

MARINATED W KOREAN CHILI PASTE, CILANTRO, ONION, GREEN ONION, CREMA, SALSA


	���������  (돈까스) �����

PORK LOIN, FRESH BREAD CRUMB, JAPANESE WORCETERSHIRE SAUCE, SALAD, RICE

�������
	���������  (크림 돈까스) �����

PORK LOIN, FRESH BREAD CRUMB, HOUSE-MADE CREAM SAUCE, SALAD, RICE

������������������
������� ���
�������� ­�
	��

�����������������(햄버거 스테이크) �����

MIXTURE OF ANGUS BEEF & PORK PATTY, DEMI-GLACE SAUCE, SUNNY-SIDE UP EGG,
SALAD, RICE

��	���(우동) �����

THICK WHEAT NOODLE IN SOY SAUCE BASED SOUP

������ (라면) �����


������

�������
���������	��	�������
�� (김치 파스타) �����

HOUSE-MADE KIMCHI, HEAVY CREAM, SPAGHETTI

�������	�
������(명란젓 파스타) �����

POLLACK ROE, UNSALTED BUTTER, HEAVY CREAM, SHREDDED SEAWEED, SPAGHETTI

��������	��	��	���
��������������	�������
�
(크림 고르곤졸라 파스타)   

�����


CHICKEN OR SHRIMP, FRESH GARLIC, GORGONZOLA CHEESE, CREAM SAUCE, SPAGHETTI 

����	�����
�������까르보나라�파스타� �����

PANCETTA, BELL PEPPER, MUSHROOM, PARMESAN CHEESE, SPAGHETTI

�����������		��
������(크림 해물 스파게티) �����

CREAM SAUCE, SCALLOP, MUSSEL, CLAM, SQUID, SPAGHETTI

�
�����������������		���
�������
(매운 토마토 해물 스파게티)

�����


MARINARA SAUCE, HOT CHILI PEPPER, MUSSEL, CLAM, SQUID, SPAGHETTI

�����

������������
����������미트소스�스파게티� �����

TOMATO SAUCE, GROUND BEEF, ONION, CELERY OVER SPAGHETTI


��������

����	��(나초) �����

TOMATO, ONION, BELL PEPPER, JALAPENO, PEPPER, YELLOW CHILI, NACHO CHEESE SAUCE

�	�������
������(또띠아 피자) �����

PEPPERONI, MOZZARELLA, CHEDDAR CHEESE, BELL PEPPER, SLICED OLIVE

��������������������(애니멀 스타일 프라이스) �����

FRIES TOSSED IN HOMEMADE SWEET AND SPICY SAUCE TOPPED WITH BACON, 
MAYO, KIMCHI, GRILLED ONIONS, AND SUNNY SIDE UP EGG

�	�������������������(로디드 감자튀김) �����

DEEP FRIED FRIES TOPPED WITH NACHO CHEESE, SEASONED ONION AND SUNNY
SIDE UP EGG

��������������(마늘 양념 감자튀김) �����

DEEP FRIED FRIES COATED WITH FRESH GARLIC

�������������(케이준 감자튀김) ��
��

DEEP FRIED FRIES WITH CAJUN SEASONING

����������������(트러플 감자튀김) �����

DEEP FRIED FRIES WITH TRUFFLE OIL

��������������(감자튀김) �����

DEEP FRIED FRIES 

����
��������
	���	��������(고구마채 튀김) �����

THIN AND CRISPY SWEET POTATO FRIES

�	����������������������(모짜렐라 치즈스틱) �����

ITALIAN SEASONED, MARINARA AND RANCH DIP, SALAD

��������������	��	��������(어니언링) �����

CRISPY EXTERIOR AND SOFT ONION INTERIOR, SERVED WITH SALAD

���������
������(군만두) �����

FILLED WITH BEEF, PORK, VEGETABLE, SERVED WITH SALAD

�������������
�����(난다랑 샘플러) �����

BEER BATTERED ONION RING, FRENCH FRIES, CHICKEN WING, SALAD

�
�����	������������������������
(매운 닭날개 튀김)

�����


BEER BATTERED CHICKEN WING, SAUTÉED W/ CHILI SAUCE, RADISH PICKLE


	
�	������������(팝콘치킨) �����

CHICKEN THIGH, BATTERED W/ BREAD CRUMB, HONEY MUSTARD DIPPING SAUCE, SALAD


�	�

	��������������(오므라이스) �����

TOMATO SAUCE BASED FRIED RICE WRAPPED IN SOFT THIN OMELETTE, SPAM, VEGETABLE

�������������������(김치볶음밥) �����

KIMCHI, SPAM, SUNNY-SIDE UP EGG, SALAD, WOK-FRIED

����	�������������� (불고기볶음밥) �����

BULGOGI, SCRAMBLED EGG, ONION, BELL PEPPER, SALAD, WOK-FRIED

�����
�������������(새우볶음밥) �����

SHRIMP, SCRAMBLED EGG, VEGETABLE, SALAD, WOK-FRIED

�	��������������������������닭날개�튀김� �����

BEER BATTERED CHICKEN WING, CHILI SAUCE, RADISH PICKLE
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�����

��������������������		��������������		����
­��
������		�����������	���		�

���� 

�������������(콘치즈) ������
����������
�����
���	�
������������������������������

������������������(한치) ������

�����������������쥐포� ������

�������������
����� �� ���

����
�
��������������
� �����
�����������������������������
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	����������
­���������

��������


������������

����������������

������������������������
����떡볶이��� ������
(DUKBOKKI)�����������	�����	�
����������	�	������

������������������������
�
�����
����������	라볶이�

�� ���

��������������	�
����������	�	������������	�	�����������������

������������������������
�
���������������(우볶이)

�� ���

��������������	�
����������	�	������������	�	����������������

��������	�
�����	��
���	��
���������	��
�������������	�
�������	��
��������

��	�����	���	
����������	�	������������������	�	������
������

�������������������
�
���������
��������
�제육김치두부�

������

����������
�� �­��골뱅이무침��� ������������ $5  ������


�­� ����������김치전�� ������

������������
	�����부대찌개� ������
����
��������
�����
�������������
��	���	��������������
��	��

����
���
������
���



DRAFT BEER

�������������

���������

������������� �����
PALE LAGER  /  BELGIUM  /  5.2%

������

���������� ���������������� ����
�
��
�
	�� ���


������������������������������������������������������
���������������������

�����

����

����

���
�	�����

������
�����������

������

���� ����

��������������
�����������

�����

CLEAN, SWEET, MALTY, HOPPY  /  GERMANY  /  4.8%

������

�������������� �����
CRISP, TASTY /  PASO ROBLES, CA  /  4.7%

������

��������
�����������

�����

MANDARIN, LEMON BITTERNESS, LIGHT BODIED  /  ANAHEIM, CA  /  5%

������

����������������� �����
CRISP, CLEAN, DRY FINISH  /  FORT BRAGG, CA  /  4.5%

������

��������������� �����
FLORAL, RICH  /  OSAKA, JAPAN  /  5.5%

������

������������������������ �����
BREADY, GRASSY, ZESTY  /  OKINAWA, JAPAN  /  4.7%

������

��������������������� �����
CLEAN, SMOOTH, HOPPY /  GERMANY  / 5.1% 

������

��������������� �����
CLEAN, CRISP / MEXICO / 4.5%

������
�

  

����
�����
���� ���� ����

���������������������� �����
FRUIT BEER /  GLENDALE, CA  /  4%

������

���������������������������� �����
SMOOTH, BANANA, CLOVE  /  GERMANY  /  5.4%

������

����������������������� �����
CORIANDER, ORANGE PEEL  /  COLORADO / 5.4%   

������

�������������� �����
WITBIER  /  MAINE  /  5.2%

������

ORANGE PEEL, CORIANDER

�
	��������

�
��������������
�

���� ����
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CITRA, CENTENNIAL, AMARILLO, SIMCOE HOPS / ANAHEIM, CA / 6.8%
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����������� �����
APRICOT, PEACH, MANGO  /  SAN DIEGO, CA  /  7%
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MANGO, GUAVA, CITRA, MOSAIC HOPS / SEATTLE, WA  / 7%
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���������­������������������� ������
DANK, CLEAN, MALTY, REFRESHING  /  SEATTLE, WA  /  9.8%
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GRAPEFRUIT, CITRUS, HOPPY  /  ANAHEIM, CA  /  6.5%
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BELGIAN STRONG ALE  /  BELGIUM  / 8.5%
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���������������­ ������
COCONUT, VANILLA, HINT OF BOURBON

������

BARREL-AGED TRIPEL  /  MAINE  /  11%

������������� ������
CARAMEL, CITRUS  /  BELGIUM  /  8.4%
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�������������������� ������
QUADRUPEL  / BELGIUM  /  10%
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FULL-BODIED, MALTY, BALANCED 
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PASSIONFRUIT, ORANGE, GUAVA  /   SAN DIEGO  /  6%

����������������������� �����
JUICY, TROPICAL   /  OREGON  /  5%
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DARK. SMOOTH, FRUITY   /  BELGIUM  /  8%
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RUSSIAN IMPERIAL STOUT  /  CALIFORNIA  /  9%
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IRISH DRY STOUT   /  IRELAND  /  4.2%
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BARREL AGED, SMOOTH, BOOZY, COFFEE  /  CHICAGI, IL  /  15.2%
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HOPPY, DRY  /  ANAHEIM, CA  /  6.8%
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������������������������������ �����
FRUITY, BUBBLY, LIGHT BODIED   /  BOSTON, MA  /  5%

������



 

SPIRIT · Woodford Reserve Double 
Oaked 

$14 ●​ Canadian Whisky 1.5oz/BTL 

●​ Scotch Whisky 1.5oz/BTL · Crown Royal $11 

●​ America Whiskey 1.5oz/BTL · Ardbeg 10Y $14 ●​ Japanese Whisky 1.5oz/BTL 

· Basil Hayden Bourbon  $14 · Ballantines Finest Blended $9 · Hakushu 12Y Single Malt $28 

· Brown Sugar Bourbon   $9 · Ballantines 17Y $19 · Kaiyo 7Y Mizunara Oak Finish $13 

· Buffalo Trace Bourbon $10 · Balvenie 12Y Doublewood $15/$239 · Nikka Whisky From The Barrel  $16 

· Bulleit Bourbon $11 · Balvenie 14Y Caribbean 
Cask 

$16 · Nikka Coffey Grain Whisky $15 

· E.H Taylor Small Batch  
Bourbon 100proof 

$16 · Bruichladdich The Classic 
Laddie Single Malt 

$14 · Nikka Coffey Malt Whisky $16 

· Eagle Rare 10Y $16 · Bruichladdich Port 
Charlotte  Heavily Peated  

$18 · Nikka Taketsuru Pure Malt $16 

· Evan Williams Kentucky 
Straight Bourbon 

$9 · Compass Box Artist Blend  $11 · Nikka Yoichi  $17 

· Fireball Cinnamon Whisky    $9 · Glenfiddich 12Y Single 
Malt 

$12 · Nikka Miyagikyo $17 

· Four Roses Kentucky Straight  $10 · Glenfiddich 15Y Single 
Malt 

$14 · Suntory Hibiki Harmony $19/$288 

· High West Bourbon $10 · Glenturret 12Y Single Malt $14 · Suntory Toki $10 

· Jack Daniels Old No.7   $10 · Johnnie Walker Blue Label $35/$496 · Suntory Toki Black $11 

· Jack Daniels Gentleman Jack  $11 · Johnnie Walker Black 
Label 

$11/$130 · Yamazaki 12Y Single Malt   $38 

· Knob Creek Rye 100 Proof $11 · Kavalan Concertmaster 
Port Cask  

$14 · Yamazaki Single Malt  $20 

· Makers Mark Bourbon $11 · Lagavulin 16Y $21 ●​ Irish Whiskey 1.5oz/BTL 

· Rittenhouse Rye Whiskey $10 · Laphroaig 10Y Single Malt $13 · Bushmills Prohibition Recipe $9 

· Russell’s Single Barrel  $14 · Macallan 12Y Double Cask 
Single Malt 

$17/$278 · Bushmills 12 Y Single Malt  $13 

· Skrewball Peanut  Butter 
Whisky 

$9 · Macallan 18Y Double Cask 
Single Malt 

$39/$590 · Jameson  $10/$130 

· Whistlepig Old World 12Y Rye $21 · Monkey Shoulder $10 · Redbreast 12Y Single Pot  $13 

· Whistlepig 10Y Small Batch 
Rye 

$16 · Oban 14Y Single Malt $15 · Teeling Small Batch $11 

· Whistlepig 6Y Rye $12 · Royal Salute 21Y $28 · Tullamore Dew $9 

· Wild Turkey Straight Bourbon $9 · The Glenlivet 12Y Single 
Malt 

$12$150   

· Woodford Reserve $11 · The Glenlivet 15Y Single 
Malt 

$15   



●​ Tequila  1.5oz/BTL · Patron Elcielo $16 · Bombay Sapphire $11 

· 1800 Blanco $11 · Pueblo Viejo Blanco $8 · Hendricks  $12 

· 1800 Reposado $12 · Pueblo Viejo Reposado $9 · Monkey 47 $15 

· Casamigos Blanco $13/$170 · Siete Leguas Blanco $13 · Suntory Roku $11 

· Casamigos Reposado $14/$190 · Siete Leguas Reposado $14 · Tanqueray  $10 

· Casamigos Anejo $15 · Teremana Blanco $10 · The Botanist Islay Dry  $11 

· Cincoro Reposado $18 · Teremana Reposado  $11 · The Botanist Islay Cask 
Rested 

$12 

· Clase Azul Reposado $24/$391 · Teremana Anejo $12 · Oka Japanese  $10 

· Don Fulano Reposado $15 · Tequila Ocho Plata  $13 ●​ Rum 1.5oz/BTL 

· Don Julio Blanco $14/$190 · Tequila Ocho Reposado $14 · Bacardi Superior  $9 

· Don Julio Reposado $15/$199 ●​ Mezcal 1.5oz/BTL · Flor De Cana Silver  $8 

· Don Julio Anejo $16 · Del Maguey Vida Mezcal $11 · Flor De Cana Oro Gold  $8 

· Don Julio 1942 Anejo $26/$421 · Ilegal Joven  $11 · Mount Gay Eclipse Gold $9 

· El Jimador Blanco $7 · El Silencio Mezcal $10 · Papas Pilar Blode  $9 

· El Tesoro Blanco $14 ●​ Vodka 1.5oz/BTL · Papas Pilar Dark Sherry Cask 
Finish 

$11 

· El Tesoro Reposado $15 · Absolut  $7 ●​ Brandy 1.5oz/BTL 

· Espolon Blanco $10 · Belverdere $13 · Courvoisier VS $11 

· Espolon Reposado $11 · Crystal Head  $7 · Courvoisier VSOP   $13 

· Espolon Anejo  $12 · Ciroc $12 · Hennessy VS $12/$159 

· Fortaleza Blanco $14/$179 · Grey Goose   $7/$125  Hennessy VSOP $15 

· Fortaleza Reposado  $16 · Ketel One  $11 · Remy Martin 1738 $11 

· G4 Blanco  $12 · Nikka Coffey  $10 · Remy Martin VSOP $11 

· Gran Centenario Anejo  $13 · Pinnacle Blueberry $7 · Remy XO $29 

· Jose Cuervo Tradicional 
Cristalino 

$12 · Smirnoff  $9 ●​ Flavored Liqueur 1.5oz/BTL 

· Lalo Blanco $13 · Suntory Haku $11 · Baileys Irish Cream $8 

· Mijenta Reposado $16 · Svedka Peach $7 · Campari $8 

· Milagro Reposado  $10 · Titos $10/$120 · Jägermeister $8 

· Milagro Anejo $11 ●​ Gin  1.5oz/BTL   

· Milagro Cristalino Anejo $12 · Amass Dry $10   

· Patron Silver $13 · Beefeater London Dry $9   

 


